
HAUSWIRTSCHAFTERIN

BERUF MIT ZUKUNFT

Ob im Cateringbereich, in REHA-Zentren oder in Privathaushalten –  

das Einsatzgebiet der Hauswirtschafterin ist abwechslungsreich und spannend.  

Mit diesem staatlich anerkannten Abschluss eröffnen Sie sich  

eine berufliche Zukunft mit ungeahnten Möglichkeiten 

in der modernen Dienstleistungsgesellschaft.  
Jetzt anmelden und starten!

„Für und mit Menschen arbeiten“

Mit uns zum Berufsabschluss:

Vorbereitung auf die Externenprüfung 

zum/zur staatlich anerkannten

Hauswirtschafter/in



Vielfältige Tätigkeitsgebiete

Interessiert? Wir beraten Sie gern.

Vereinbaren Sie mit uns ein persönliches Info-Gespräch. 

Euskirchen: Tel.: 02251 9491-0

Bergheim: Tel.: 02271  98666-0

Krefeld:  Tel.: 02151 65742-46

Köln:  Tel.:  0221   460231-0

Oder per E-mail info@brw.de
Weitere Informationen unter: www.brw.de

Wir freuen uns auf Sie. 

Planen Sie mit uns 

Ihre berufliche Zukunft.

• Catering-Bereich
• Hotels, Pensionen
• Gesundheits- und REHA-Zentren
• Kinder-Betreuungseinrichtungen
• Industrieunternehmen
• Senioreneinrichtungen
• Privathaushalte
• Reinigungsunternehmen

Sie bringen mit
• Freude am Umgang mit Menschen
• Organisationsstärke und Kreativität
• Verantwortungsbewusstsein
• Interesse an 
  Ernährung, Technik und Nachhaltigkeit
• Sprachniveau B2

Chancen auf dem Arbeitsmarkt
Der Bedarf an ausgebildeten, hauswirtschaftlichen 
Fachkräften, die eigenständig agieren, Führungs-
verantwortung übernehmen und vielseitig einsetzbar 
sind, ist hoch und wächst ständig weiter. 
Nach Bestehen der Abschlussprüfung stehen Ihnen 
alle Türen offen in eine qualifizierte, abwechslungs-
reiche Beschäftigung einzumünden. 
In 2020 haben wir 100% aller Teilnehmenden 
in Arbeit vermittelt.

Finanzierung über Bildungsgutschein nach SGB III

Voraussetzung für die Anmeldung zur 
Externenprüfung:
Mind. 4,5 Jahre Erfahrung in einer hauswirtschaftlichen
Tätigkeit (u. a. im eigenen Mehrpersonenhaushalt) und
ein dreimonatiges Praktikum in einem hauswirtschaft-
lichem Betrieb, welches Sie im Rahmen der Maßnahme 
absolvieren. 

Nutzen Sie diese hervorragende 
Perspektive für Ihren beruflichen Erfolg, 
denn Hauswirtschaft hat Zukunft.

Dauer des Lehrgangs:

9,5 Monate (inkl. Praktikum)

Fachliche Inhalte

• Beruf und Betrieb präsentieren
• Verpflegung zubereiten und anbieten 
• Wohn- und Funktionsbereiche reinigen und pflegen 
• Personen wahrnehmen und beobachten
• Güter beschaffen, lagern und bereitstellen
• Personen und Gruppen unterstützen und betreuen 
• Textilien einsetzen, reinigen und pflegen
• Verpflegung von Personengruppen planen
• Räume und Wohnumfeld gestalten
• Produkte und Dienstleistungen anbieten
• Personen in bestimmten Lebenssituationen aktivieren
• Verpflegung als Dienstleistung zu besonderen Anlässen
• Produkte und Dienstleistungen vermarkten
• Personalplanung und Personal anleiten

• Dreimonatiges Praktikum
• Bewerbungscoaching
• EDV-Training/Digitalisierung
• Erwerb von Handlungskompetenzen 
• Intensive Prüfungsvorbereitung
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